Stattkuche

Schul- und Kindergartencatering gGmbH

SPEISEPLAN 20.02. - 24.02.2023
Wilhelm-Hittorf-Gymnasium

DGE-Meni

| Menu A

|

|Menu B

|Menu C

Rosenmontag

Dienstag | Salatauswah[**¢'" Salatauswah[*#=s1e Brotchen™
H&ahnchennuggets®™"*'*'® Gemisenuggets®"**" .. S
mit Barbecuesofe®’ mit BarbecuesoBe™ @ | salatbuffet
BIO-Reis *° BIO-Reis®° -

Frischobst’ Frischobst® Frischabst

Mittwoch | Salatauswah|**%'" Salatauswahl?## e Bratchen™
veg Hamburger (Falafel im . Hamburger
Burgerbratchen) ' 1*5e? ws mit Rindfleisch'*2e= ="

Kartoffelwedges ‘ Kartoffelwedges ) Salatbuffet* 2emswz
Frischkornbrei""* Frischkornbrei""* Fr“isc:hkornbr‘eiMLWZ

mit Frichten B mit Frichten B mlp Fr‘[jchteq .

(mit BIO-Weizen, Apfeln, (mit BIO-Weizen, Apfeln, [mlt BIO-Weizen, Apfeln,
Birnen und Bananen) Birnen und Bananen) Birnen und Bananen)

Donnerstag | Salatauswahl?®=** Salatauswahl?## e Bratchen™
Gemiusegulasch ,Ungarisch® . Rindergulasch ,Ungarisch*
mit frischer Paprika w& mit frischer Paprika Salatbuffet*'#*"-="
BIO-Kartoffeln 2 s | BIOKartoffeln H
DGE: Frischobst’ 2128WZ
Apfelkuchen®'*#** Apfelkuchen®"*** Apfelkuchen™™

Freitag Rohkost® Rohkost” Brétchen™
Pasta della casa""* Gemdusepfanne™

mit Erbsen, Tomaten
und Kase

Pudding™
mit Vanillegeschmack
(mit BIO-Milch)

mit Geflugelbruststreifen
BIO-Reis ™

Pudding™
mit Vanillegeschmack
(mit BIO-Milch)

Salatbuffet®*2eM-swe

Pudding™
mit Vanillegeschmack
(mit BIO-Milch)

Wir winschen lhnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten

entsprechen den DGE-Qualitédtsstandards
fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fur Kinder sowie fir die Schulverpflegung

und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE)
als eine Mendilinie zertifiziert.

DEOKO-012

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselnisse, KN = Cashewnisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walnisse,
WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mohre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




