Stattkuche

Schul- und Kindergartencatering gGmbH

SPEISEPLAN 06.03. - 10.03.2023
Wilhelm-Hittorf-Gymnasium

DGE-Meni

Menu A

Meniu B

Meni C

Montag Salatauswah[**=*"* Salatauswahl?2#e > Brétchen™
BIO-Erbsen-Mohrengemuse BIO-Erbsen-Mohrengemise
Griinkern-Sprossen- ¢ 6 Hahnchenbrustfilet (natur) Salatbuffet® ="
Bratling” e M-s5-50%2 mit Braten-SenfsoBe™
mit Br‘aten—Sem‘_.sol?:eSE - BIO-Kartoffeln®2
BIO-Kartoffeln®®
Bl Uuark mit Sgr?irl‘llémelgchmack und
Vanillegeschmack und Vanillegeschmack und Schokogras ™
Schokoraspeln™ Schokoraspeln™ P
Dienstag | Salatauswah[**¢'" Salatauswahl?## e Brétchen™
Brétchen™
Se
= (]
Lachs-Mghren-SoRe™" 0" BIO-Gemiisesuppe Salatbuffet*'2#"-sz
Tagliatelle™ - LKunterbunt”
(Kartoffeln, Blumenkohl,
Erbsen, Bohnen, Méhren]
BA1: vegetarisch 2
B2: mit Gefligelwiirstchen'*"®
Orangencreme™"* QOrangencreme " Orangencreme™™"
Mittwoch | Salatauswah|**#%'" Salatauswahl?## e Brétchen™
Hihnerfrikasse™ Bunte Kartoffelpfanne Salatbuffet*'**-"
mit Erbsen, Mohren, Spargel mit frischem Gemiuse [
Naturreis und Krauterdip™ ()
Frischobst’ Frischobst’ Frischobst’
Donnerstag | Salatauswah|?*==™ Salatauswahlee=e e Brétchen™
BIO-Erbsengemiise 2
Linsenbratiing™=" ¢ 6 Chili con Carne Salatbuffet***" ="
ilts EretEneshe ‘ mit Rinderhack, roten he)
Kartoffelgratin“- Bohnen, Paprika
BIO-Reis 2
H famML
Blaubeerenjoghurtspeise™ Blaubeerenjoghurtspeise™ Blaubserenjoghurtspeiss
Fr‘eitag Salatauswah[zsse s Salatauswah[zeee s Brotchen™”

Schmorkartoffelpfanne™
mit Paprika, Lauchzwiebeln,
Hirtenkase™

Frischobst’

Putengulasch ,Schaschlik
Art"”mit Paprika, Zwiebeln

BIO-Nudeln"* &

Frischobst’

Salatbuffet®'2eM-s=wz

Frischobst®

Wir winschen lhnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten

entsprechen den DGE-Qualitédtsstandards
fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fur Kinder sowie fir die Schulverpflegung

und wurden von der Deutschen

Gesellschaft fur Ernéhrung e. V. [DGE)

als eine Mendilinie zertifiziert.

DEOKO-012

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,

16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewnlisse,

KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walnisse,

WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mohre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd

Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




